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liebe Kunden,

diese Wochen sind die arbeits-
reichste Zeit in einer Gartnerei. Da-
bei sind viele fleiBige Hande nétig,

ren, die in diesen Tagen anstehen.
Das ist wertvolle Handarbeit — oft
mithsam und anstrengend!

In der Attler Gartnerei arbeiten
Menschen mit und ohne Behinde-
rung zusammen. Jeder von ihnen
hat in den vergangenen Wochen
einen Teil dazu beigetragen, um
krédftige und gesunde Pflanzen in
den Verkauf zu bringen.

Dazu zdhlen ganz einfache Ta-
tigkeiten wie das Befillen der
Pflanztopfe oder die Mithilfe beim
Pflanzentransport, aber auch das
sorgfaltige Topfen und Pikieren
der jungen Pflanzen bis hin zum
geschickten Herrichten und Aus-
zeichnen zum Verkauf. Fir jeden
findet sich eine passende Aufgabe.
Esist einfach schon zu erleben, wie
stolz unsere Beschaftigten auf ihre
Arbeit sind, besonders, wenn alles
wdchst und gedeiht. Wir schauen
gemeinsam voller Vorfreude auf
die vor uns liegende Zeit!

Herzlichst,
lhr Andreas Rauch
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Der grofite Teil des Gartenjahrs liegt zwar noch vor uns. Doch wer einen Sommer voller

itjetzt, wann'

S

Bliiten und iippiger Ernte geniefen will, sollte jetzt pflanzen. Zu keiner anderen Zeit gibt
es so viel Auswahl an verschiedenen Bliih- und Gemiisepflanzen.

Seit Wochen wachsen die Pflanzchen unter
optimalen Bedingungen in der Attler Gdrtne-
rei. Der dabei erzielte Vorsprung ermoglicht es,
den Bliih- und Erntezeitpunkt deutlich friiher zu
erreichen. Ergdnzt durch die pestizidfreie Kul-
turweise der Attler Gartnerei ergeben sich op-
timale Voraussetzungen fiir einen ertragreichen
Garten.

Die richtige Kombi macht‘s

Daflir braucht man nicht unbedingt ein gro3es
Beet. Eine Kombination von Gemisesorten
und Blumen in einem Pflanzgefafs ist meist
problemlos moglich. Wer keinen Platz auf dem
Boden hat, kann auch das Balkongelander
oder leiterartige Beete verwenden. Besonders
wichtig ist es allerdings, dass die Pflanzen bei
Nahrstoffanspriichen und Wasserbedarf gut
harmonieren und sie eine hochwertige Pflan-
zenerde bekommen. Das reduziert zudem den
Dingeaufwand. Eine weitere Voraussetzung fir
optimales Pflanzenwachstum ist der richtige
Standort. So gedeihen Spinat, einige Salat-sor-
ten sowie manche Bohnen und Kohlrabi gut in
halbschattigen Lagen, wahrend Tomaten, Zuc-
chini oder Paprika wahre Sonnenanbeter sind.

Eisheiligen erst Mitte Mai
Erst ab Mitte Mai sind die Nachte frostsicher.
Zwar sind die Pflanzen aus dem Attler Markt

gut abgehartet. Bis zu den Eisheiligen gilt aber:
Jungpflanzen gut vor Kalte schitzen. Egal fir
welche Pflanzen Ihr Gartnerherz schlagt — herr-
liche Blutenpracht, wiirzige Krauter oder Ge-
mise — fur die meisten einjahrigen Pflanzen ist
zum Starten jetzt der beste Zeitpunkt.

Diese Pflanzen helfen
einander gegen Schadlinge

e Tomaten und Basilikum

e Lauch mit Wermut und Rettich

e Kartoffeln und Ringelblumen

e Erdbeeren und Zwiebeln

e Bohnen und Bohnenkraut

e Kohl, Rosmarin, Salbei, Pfefferminze

Das vertragt sich ,
nicht in Beet und GefaR3:

e Erbsen und Kartoffeln

o Schnittlauch / Kopfsalat / Petersilie
e Erdbeeren und alle Kohlsorten

e Radieschen / Rettich mit Gurken

e Mohren und Rote Bete

e Hilsenfriichte untereinander

Attel an der B15 ¢ 83512 Wasserburg a. Inn ¢ Tel. 0 80 71 - 102
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" Jetzt schon an den Winter denken und vorbestellen

Etwa 30 Hektar Holz bewirtschaftet der Attler Hof. Die Misch-
wadlder bieten Weichholzer wie Fichte, Tanne oder Kiefer, aber
auch Hartholz wachst im Forst des Naturlandhofs, darunter Ei-
che, Buche oder Esche. Das Holz ist naturlich gewachsen und
steht wie alle Produkte des Attler Hofs fiir beste Qualitat. Die
Entastung der Baumstamme, das Ablangen auf Meter-Scheite
und das Spalten des Holzes fithren Menschen mit Behinderung
unter Aufsicht durch. Mindestens 1,5 Jahre lagert das Attler Holz
— erst dann hat es den idealen Brennwert. Es wird auf Wunsch
ofenfertig ohne Aufpreis geschnitten (25 cm, 33 cm oder 50
cm). Auf Anfrage liefern wir auch, wobei sich der Preis nach
der Entfernung richtet. Bestellen Sie unter 08071 / 102-128

(Anrufbeantworter) —

wir rufen gern zuriick.

Garten-Tipp: Bliihmischungen fiir Artenvielfalt

von Gdrtnermeister Rainer Steidle

Viele wiinschen sich einen Garten mit bunten Blumen,
die Schmetterlinge, Bienen, Hummeln und viele weite-
re Insekten beherbergen. Blihmischungen bieten eine
hervorragende Moglichkeit, schnell, kostenglinstig und
mit geringem Arbeitsaufwand ans Ziel zu kommen.
Schon seit vielen Jahren verwenden wir sie auf den
Bluthstreifen der Attler Gemusefelder. Durch die Anzucht
in kleinen Topfen erhalten wir eine groere Vielfalt, als
bei einer direkten Aussaat. Mittlerweile wissen wir,
welche Mischungen sich in unserer Region am besten
bewahrt haben. Auch in diesem Jahr sind die Jung-
pflanzen fur Bluhmischungen im Attler Markt erhalt-
lich. Dieses Jahr neu im Angebot sind ab Mitte Mai

die Wiesenblumen- und die
Ackerkrauter-Mischung.
Das Besondere daran ist, |
dass fur diese Mischun-
gen regionales Saatgut
heimischer Pflanzen ver- ¥
wendet wird. Denn auch
uns Gartnern liegt die Natur
am Herzen.

Mit Gartnergruf3,
Ihr Rainer Steidle
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Geranien-Pyramiden ﬁ
18,508€Tm

Unser Rezept-Tipp:
Rhabarberkuchen m
% Streuseln *

t
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Mit Zutaten aus Gartnerei und Hof:
1 kg Rhabarber, 2 EL Speisestarke

Fir den Teig: 150 g Biomehl, 50 g Spei-
sestarke, 2 TL Backpulver, 100 g Zucker,
1 Pk Vanillezucker, 100 g Butter oder Mar-
garine, 2 Bioeier, 2 EL Milch, Prise Salz

| Fir die Streusel: 100 g Mehl, 75 g Zucker,
75 8 Butter oder Margarine
Friihling aus dem Ofen
| Ofen auf 180°C vorheizen und eine
Springform ausfetten. Rhabarber wa- |
| schen, hduten und in 2 cm grof3e Stiick- |
chen schneiden. Die Stiickchen fiir 5-10 |
| Minuten in kaltes Wasser legen.
| Alle Zutaten fiir den Teig verriihren und
in die Springform geben. Rhabarber|
| trocknen und mit 2 El Speisestarke auf
dem Teig verteilen. Streuselzutaten ver- |
| kneten und ebenfalls verteilen.
Kuchen fiir 50-60 Minuten backen.|
Abkihlen lassen, aus der Form l6sen
| und nach Belieben mit Puderzucker|
|_bestduben. N
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